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ww¥% Domaine viticole depuis 1738, Saint
Guilhem le bien nommé doit son ongine au

comte de Toulouse Cuillaume de Cellone qui fut

canonisé en 1066 sous le nom de Saint Guilhem.

Coup de coeur pour leur Fronton Amadeus
2011, Syrah, Négrette, Cabernet-Sauvignon,
macération pelliculaire a froid, longue macération
(3 semaines), délestage quotidien durant toute
la fermentation alcoolique..., de robe bnllante,
avec des notes de framboise et de violette, aux
tanins fermes et mars 3 la fois, un vin dense et
persistant (9 €).

La Fronton cuvée Renaissance 2011, mis en
bouteille aprés 3 ans et demi d'élevage. 50%
Cabernet-Sauvignon et 50% Neégrette, est un vin

de bouche fondue et bien parfumée, intense, au
nez complexe, gras et volumineux en bouche,
de garde également (8,50 €). Le Fronton Tra-
dition 2012, Négreite, Cabernet franc, Syrah,
est plus rond, de bouche fruitée et gourmande

(6,50 €). Joli Rosé d’'Emeraude 2014, 50%
Négrette, 30% Syrah, 20% Cabernet-Sauvignon,
issu de saignée, de couler soutenue, gourmand
et fruité, 3 prévoir aussi bien sur un paté de téte
qu'avec un gratin de courgettes et d'oignons.
Chambres d’hites.




