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MANOIR DE EMMEILLE

Charles et Jeanine Poussou
T6l.0563 33 12 80

Fax. 0563 33 20 11

e-mail: emmeile@wanadoo.fr
www.manoirremmeille.com

Troisieme génération de vignerons pour ce
domaine de 42 ha, situé sur des terrains argilo-
calcaires et pierreux.

Excellent Gailiac cuvée Sarah rouge 2011,
élevé en fits, charnu, tout en bouche, de char-
pente a la fois puissante et souple. Le 2010, avec
des notes de fruits mars (cassis et framboise),
est un vin dense et'bien charnu qui associe cou-
leur et structure. Gotitez le Gaillac blanc sec
Fleur de Mauzac 2011, au bouquet ot s'en-
tremélent des fotes de fruits frais et de tilleul, a
la fois suave ‘et vivace, et le Gaillac Doux
U'Amandier 2012, aux senteurs persistantes,
avec-des notes de fruits confits, onctueux en
bouche, trés réussi. Pas besoin d'hésiter

CASTANET

DomaiNE DE LABARTHE
Jean Albert et FHis

fel. 05 63 56 80 14

Fax : 05 63 56 84 81

@ mai: labarthe@vinfabarthe.com
www.vinlabarthe.com

Le Domaine de 68 ha est situé sur la commune
de Castanet dans le canton de Gaillac sur les
coteaux de la rive droite du Tarn.

Iy a ce Gaillac rouge cuvée Guillaume 2009,
medaille d'Or Concours des vins du Sud-Ouest
Toulouse 2012. 100 % Fer Servadou. corsé et
structuré, aux tanins puissants, trés équilibré,
bien persistant, au nez ot dominent les épices.
Le 2009 est charnu, aux tanins fermes mais bien
enrobés, de couleur grenat, un vin qui fleure les
framboises et les sous-bois. Joli Gaiflac blanc
sec cuvee Heritage, /3 Mauzae, 113 Musca-
delle et 1/3 Sauvignon. médaille d'Or également,
suave et sec a la fois, oU s'entremélent les fruits
(agrumes) et les fleurs fraiches, tout en bouche.
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DomaINE DE SAINT-GUILHEM

Phiipe et Esmeralda L aduguie
1619, chemin de Saint-Guilhem
T¢él. 056182 12 09

e-mail: philippe.laduguie@orange, fr
www.domainesaintquithern.com

Domaine viticole depuis 1738, Saint Guilhern le
bien nommé doit son origine au comte de Tou-
louse Guillaume de Gellone canonisé en 1066
sous le nom de Saint Guilhem.

Coup de cceur pour ce Fronton Rensissance
2009, Cabernet-Sauvignon, Négrette, Syrah,
macération pelliculaire & froid, puis macération
de 3 semnaines et délestage quotidien durant toute
fa fermentation alcoolique, un vin délivrant des
arbmes d'épices et de fruits cuits, souple, riche
et volurnineux en bouche (un vrai cadeau pour
8,50 €), d'excellente évolution comme le prouve
ce 2007, alliant structure et rondeur, charpentg,
equilibré, ferme et persistant, bien fruité au nez
comme en bouche. Le Fronton Tradition 2011,
Négrette, Cabernet franc, Syrah, est un vin de
robe rouge rubis, aux nuances de cerise et de
groseille, de bouche franche (6,50 €). Chambres
d'hétes. Aucune hésitation.

CONDOM

DomAINE DE POUYPARDIN
Antonin Nicollier

Tél. 05626834 77

6t 06 80 02 75 97

Fax. 05622827 18
WWw.pouypardin-vin-gers.com

Vignoble de 6,5 ha, sur lequel Antonin Nicollier
et son épouse effectuent la totalité des travaux.
Exclusion de toute aromatisation et de toute cor-
rection du vin. Les rares insecticides mis en ceuvre
sont dorénavant tous homologués en Agricul-
ture Biologique.

Excellent VDP Gers Terreforts rouge 2009,
pur Merlot, fort bien élevé en barriques, qui allie
puissance et souplesse, riche et fin, avec des
notes tres caractéristiques et persistantes de fume,
de fraise des bois et d'épices, aux tanins mars
(12€). Le VDP Gers rouge Montée de Pouy-
pardin 2010, élevé 18 mois en barriques (pas
de barriques neuves), qui fleure les framboises et
fes sous-bois, alliant rondeur et structure. de belle
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